
MENU DU MOIS DE JUIN  2023 

Lundi 29 /5 Mardi 30/5 Jeudi 1er Vendredi  2 
 
 

férie 

Carottes râpées 
Blanquette de volaille 

Blé 
Fromage 
compote 

Salade verte 
Quiche lorraine 

petits pois 
yaourt 
biscuit 

Champignons à la 
grecque 

Parmentier de poisson 
Fromage 

glace 
 

Lundi  5 Mardi  6 Jeudi  8 Vendredi 9 
 

Saucisson sec ou ail 
Pates à la bolognaise 

Fromage 
Fruits au sirop 

 

 
Salade verte 
Joue de porc 

purée 
Fromage 

fraises 

Concombres à la 
crème 

Saucisse grillée 
Lentilles 

Fromage blanc 
biscuit 

 

 
gougères 

Filet de poisson blanc 
Riz thaï 

Ile flottante 
 

Lundi  12 Mardi  13 Jeudi   15 Vendredi  16 
 

Macédoine 
mayonnaise 

Gratin de pdt et 
quenelles à la 

béchamel 
fruit 

 

Radis roses et 
betteraves rouge 

Feuilleté au jambon et 
fromage 

Haricots vert 
Crème au café/vanille 

 

 
Salade verte 

Couscous boulettes de 
bœuf et merguez 

Petit suisse 
Biscuit sablé 

 
Mousse de foie 

Omelette au fromage 
Carottes vichy 

Liégeois ou flan 
caramel 

Lundi  19 Mardi 20 Jeudi  22 Vendredi  23 
Salade de pates 

Cordon bleu 
Flageolets 
Fromage 

fruit 
 

Salade verte 
Tomates farcie à ma 

façon 
Fromage 

Gâteau 4/4 

Rillettes de sardines 
Roti de veau 

Chou fleur à la 
béchamel 

Yaourt aux fruits 

Œufs mimosa 
Gratin dauphinois 

Fromage 
Glace 

(sans chair animal) 

*menu pouvant être modifié                                                                          *viande française 

                                                   

                                                                 


