Collége

“CReneviere
des Arbres

do la sem aine.

Le chef vous propose :
Du 712/06/72023 au Qualiteé,
16/06/2023 Origine

Crudités
Jambon Chablisienne

LUND| 72 Pomme de terre au four

Fromage
Glace
Friand au fromage
Omelette
MARD| 13 Flan de courgettes
Yaourt
Fruit
. Crudités
Veau aux olives
JEUD| 15  Pites
Fromage
Fruit
Crudités

VENDRED| Foisson
Epinard
76
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Fromage
Tarte aux fruits ou Flan

Pour des raisons indépendantes de notre volonté ces menus peuvent étre aménagés

La Principale, L’Adjointe Gestionnaire, Le Chef de cuisine,
Mme Latrille Mme Gentils M. Lebrin
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Toit maison




La sélection du chef

Viande « porcine » Pays de naissance FRA NCE

Pays d’élevage FRANCE |

Pays d’abattage FRANCE _‘

Pays de découpe | |
+ n° agrément

Pays d’'élevage F?HNCE
Pays d’abattage | FRﬁNCE

Pays de découpe ‘
+ n° agrément

i “ Pays de naissancel FRHK/CE_ ]

Viande « bovine » Pays de naissance FRﬂNCE

, | Pays d’élevage FRHNCE
JEUD, ?J’:w Pays d’abattage FRANCE

Pays de découpe
+ n° agrément

Pays de naissance
Pays d’élevage

Pays d’abattage

Pays de découpe
+ n° agrément

Pour des raisons indépendantes de notre volonté ces menus peuvent étre aménagés

La Principale, L’Adjointe Gestionnaire,

Mme Latrille Mme Gentils




