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do la somaine.

Le chef vous propose :
€ © Du 77/09/2023 au Qualité,
o 15/09/2023 Origine

Crudités

7
Escalope panée 2

LUNDI 71  pite 3
Fromage 4

Fruit 5

 Crudités 6

Pizza 3 fromages 7

&

9

MARDI 712

Fromage

Yaourt
 Crudités

Sauté d’agneau

JEUD| 14 Coco blanc

Fromage

Fruit 5
 Charcuterie 76
VENDRED/ Poisson 17
Brocoli 8
5 Fromage 79
Glace 20

s indépendantes de notre volonté ces menus peuvent étre aménagés

L’'Adjointe Gestionnaire, Le Chef de cuisine,
Mme Sebellin M. Lebrin -
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Toit madson
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do la sem

La sélection du chef

Pays de naissance FRANCE
Pays d’élevage FRANCE
Pays d'abattage FRANCE
Pays de découpe |
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|

Pays de découpe '
+ n°® agrément =

Viande « ovine » | pays de naissance. FRANCE

;73_@:‘ Pays d’élevage FRANCE
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( wi Pays d'abattage FRANCE
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. S Pays de découpe
4 ?III + n°® agrément

Pays de naissance ~ FRANCE
Pays d'élevage FRHNCE
Pays d’abattage FRANCE

Pays de découpe

+ n°® agrément

volonté ces menus peuvent étre aménagés

L’Adjointe Gestionnai

Mme Sebellin



