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- Le chef vous propose :
)l Du 718709/72023 au Qualité,
2270972023 Origine

Crudités
Calamar é la romaine
LUND| 18 Riz
Fromage
Fruit
 Crudités
Sauté de Poulet

MARD|] 19 carottes vichy

Fromage
Yaourt / Flamby 70
 Crudités /i
Steak haché 2
JEUDI 21  Frites 73
Fromage 74
Fruit 15
Crudités 6 E=)
VENDRED/ Lasagnes provengales 17 Plat sans viande
(3
22 Fromage blanc 79
Fruit 20
Pour des raisons indépendantes de notre volonté ces menus peuvent étre aménagés
La Principale, L’Adjointe Gestionnaire, Le Chef de cuisine, -

Mme Latrille Mme Sebellin M. Lebrin
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Fait maissd.




Pays de naissance
Pays d’élevage

Pays d'abattage

Pays de découpe
+ n° agrément

Pays de naissance ~ FRANCE

| Pays d'élevage FRANCE
Pays d'abattage | FRﬁNCE

Pays de découpe
+ n° agrément

MARDI

__Pa);s de naissance FRANCE
Pays d'élevage FRANCE

‘ Pays d’abattage FRHNCE

‘ Pays de découpe
+ n° agrément

Viande « bovine »

JEUD!

l Pays de naissance-_ _ FRANCE

Pays d’élevage FRANCE
' VENDRED, Pays d'abattage | FRANCE N

|
| ' Pays de découpe =
| + n° agrément |

Pour des raisons indépendantes de notre volonté ces menus peuvent étre aménagés

La Principale, L’Adjointe Gestionnai

Mme Latrille Mme Sebellin




