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c/& /d Semaune. La Chénevire des Arbres
Le chef vous propose : Qualite,
Du 18/7272023 au 22/12/2023 Origine

 Crudités 7 E

Poisson pané (petit) / colin 2 @&
LUND/| 18  Haricots Verts 3
Fromage 4
Fruit 5
. Crudités 6
Rougail saucisse 7
MARD| 79 Riz 8
Fromage 9
Fruit 70
| Rosette . /i
JEUD| 27  Chapon sauce créme | 72
Menu de Noél  Frites 73
SR)4E Fromage L 74
' Biiche pétissiére 5
| 76
VENDREDI Menu surprise en fonction des stocks Z

22 du Chef « Noél »

L’Adjointe Gestionnaire,
Mme Sebellin

Toit maisod




de /a se

La sélection du chef

Poisson Pays de naissance

Pays d'élevage

Pays d’abattage

Pays de découpe
+ n° agrément

Pays de naissance| FRANCE
Pays d'élevage FRHNCE

Pays d’abattage FRANCE
Pays de découpe |
+ n°® agrément

MARD/

 Viande «volaille » | pays de naissance.  FRANCE
| Pays d'élevage FRHNCE

JE UD , @% | Pays d'abattage FRHNCE

Pays de découpe
+ n°® agrément

Pays de naissance: FRANCE

] Pays d’élevage FkﬁNCE
Pays d'abattage FRHNCE

Pays de découpe
+ n° agrément

VENDRED/

Pour des raisons indépendantes de notre volonté ces menus peuvent étre aménagés

L’Adjointe Gestionnai

Mme Sebellin




