de /a gg,/f(a/'l(@.

Le chef vous propose :

Du 715/01/2024 au 19/01/72024

Crudités
Choucroute

LUND| 15

Fromage

Fruit

Crudités / Soupe
Escalope viennoise
Pétes

Fromage

Fruit

Charcuterie

MARD! 76

Poisson
Riz
Fromage
Eclair

Crudités

VENDRED/ Lasagnes de légumes
79

JEUD! 18

Fromage
Yaourt
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La Chéneviére das Arbres
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Qualite,

Origine

7 7 Plat sans viande SR

13
79
20

Pour des raisons indépendantes de notre volonté ces menus peuvent étre aménagés

La Principale,
Mme Latrille

L’Adjointe Gestionnaire,
Mme Sebellin

Le Chef de cuisine,

M. Lebrin /)
1WZ/

Fait wadson



La sélection du chef

‘ Viande « porcine » | Pays de naissance_ FRANCE |
| Pays d’élevage FRANCE l
Pays d'abattage FRHNCE

Pays de découpe
|+ n° agrément

Viandevolaille »  Pays de naissance. FRHNCE
Pays d'élevage FRANCE

! Pays d'abattage | FRANCE ‘

Pays de découpe |
+ n° agrément

Pays de naissance
Pays d'élevage

Pays"'c’j’abattage

Pays de découpe
+ n° agrément

| N ' Pays de naissance FRANCE |
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Pays c}’élﬂage | _FEHNCE_ _'
Pays d’abattage _F_'RHNCE

Pays de découpe |
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Pour des raisons indépendantes de notre volonté ces menus peuvent étre aménagés

La Principale, L’Adjointe Gestionnai

Mme Latrille Mme Sebellin




