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College

La Chéneviere des Arbres

do la sem ane.

Qualiteé,
Origine

Le chef vous propose :

Crudités

Sauté de pore

Choux de Bruxelle
Fromage

Fruit

Crudités

Brochette de dinde
Pomme de terre au four
Fromage

Fruit

CEuf violet - choux rouge
Poisson

Purée violette

Fromage

Crudités

Agneau sauté au curry
Riz

Fromage

Fruit

Pour des raisons indépendantes de notre volonté ces menus peuvent étre aménagés

La Principale,
Mme Latrille

Le Chef de cuisine,
M. Lebrin

L’Adjointe Gestionnaire,
Mme Sebellin
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do la sem

La sélection du chef

Viande « ovine »

Pays de naissance

Pays d'élevage

Pays d'abattage

FRANCE
FRANCE
FRANCE

Pays de découpe +

n® anrdmant

Pays de naissance

Pays d’élevage

Pays d’abattage

FRANCE
FRANCE
FRANCE

Pays de découpe + '

. n° amnrdmant

Pays de naissance

Pays d’élevage

Pays d’abattage

FRANCE
FRANCE
FRANCE

Pays de découpe +

Nn® anrédmant

Pays de naissance

Pays d’élevage

Pays d’abattage

FRANCE
FRANCE
FRANCE

F_’ays de découpe + '

n° anrdmant

Pour des raisons indépendantes de notre volonté ces menus peuvent étre aménagés

La Principale,

Mme Latrille
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